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Dillk6tt i Crockpot
Jonny - 2024-06-06

Forberedelsetid

9-10 timmar

Svart

latt lagat

Portioner
4 st

Description

Vart valdigt sugen pa dillkétt for ett par dagar sen. Igar kvall nar jag la mig gick hjarnan igang med ingredienser
for en god maltid.

Ingredienser

— 800 g hogrev i 4 cm bitar
— 6 potatisar

— 2 |okar

— 6 morotter

— 3dlvatten

— 10 vitpepparkorn

— Sjalkar av dill

— 1 tsk salt

— Sésen

— 2 dl gradde

— 1.5 msk socker

— 1.5 msk attika (beror pa hur du vill ha syran)
— Hackad dill

Instruktioner
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Gor séhar

Hall vatten i crockpotten

skiva |6ken och lagg i

skala och dela moroten ojamt. dela potatisen pa langden och lagg ner. héll pa pepparkornen.
Toppa med kottet och dillstjalkarna. Satt pa lag temperatur i 9 timmar.

Efter 9 timmar. satt pa hog temp och ror ner ingredienser till sdsen och Iat puttra i 30-45 minuter.

Smaka av med salt. peppar och eventuellt attika.



