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Klassisk rakcocktail med Rhode Islandsas
Jonny - 2025-01-29

Forberedelsetid

20 minuter

Svart

latt lagat

Portioner

4 personer

Description

Rakcocktail ar en klassisk forratt med rakor, agg, gronsaker och Rhode Islandsas. Vi har dven blandat i
avokado. Enkelt och frascht!

OBS: 500 g rakor med skal motsvarar ca 200 g skalade rékor.

Ingredienser



--- Rékcocktail ---

500 g rakor med skal

2 agg

1 dI hackad isbergssallad
5 koérsbarstomater

10 cm gurka

1 avokado

4 grona sparrisar
farskpressad citronsaft

--- Rhode Islandsas ---

1 % dl majonnas

1 % dl graddfil

% dI chilisds av ketchuptyp
3 droppar tabasco

1 krm salt

1 tsk konjak, kan uteslutas
--- Garnering ---

graslok

dill

salt och peppar

Instruktioner

Skala rakorna. Koka &@ggen cirka 8 minuter och lat dem svalna.
Rhode Islandsas

Blanda alla ingredienser, eventuellt konjak, i en skal. Lat med fordel std och dra i kylen en stund sa alla
smaker kommer fram.

Finhacka salladen. Dela kérsbéarstomaterna i kvartar och dela gurkan i mindre bitar. Dela, grop ur och tarna
avokadon. Skala aggen och skar dem i batar.

Om sparrisen ar spad kan den &tas ra, koka den annars latt och 13t den svalna. Skar den sedan i cirka %2 cm
breda skivor. Spara den fina toppen och garnera med om du vill, eller skiva aven den.

Upplaggning

Ta fram fyra fina mindre glas. Lagg salladen i botten, str6é 6ver gurka, tomat, avokado och sparris. Lagg pa
2-3 aggbatar pa gronsakerna, lite at sidan, ta sedan en liten nave rakor och lagg ovanpa.

. Lagg en klick Rhode Islandsas sa att lite s&s hamnar pa rakorna och lite rinner ner mot gronsakerna. Toppa

med pressad citronsaft, hackad graslok och dill. Smaka upp med salt och peppar om sa énskas.

. --—- Kockens tips ---

10.

Skala rakorna, koka aggen och gor dressingen i forvag sa gar forratten snabbt att satta ihop vid servering.



