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Förberedelsetid

Under 60 minuter

Svårt

medelsvårt

Portioner

1 normalstor paj, ca 4 pers

Description

Perfekt mat att ha med i matlådan till jobbet eller att ha hemma i kylen som går snabbt att värma om man blir
lite sugen men som även är god att äta kall. När jag ställer till fest och bjuder på buffémat så bjuder jag alltid på
någon form av paj. En sak som är säker är att jag kommer laga mycket paj i år och jag hoppas kunna hitta på
ett nytt härligt recept.

Ingredienser



—  --- Pajdeg ---

—  3 dl special vetemjöl

—  120 g smör

—  1 ägg

—  --- Fyllning ---

—  1 Purjolök (det vita)

—  200 g rökt skinka eller rökt bog

—  3 dl riven stark ost

—  --- Äggstanning ---

—  3 ägg

—  1 dl grädde

—  2 dl mjölk

—  1 pressad vitlöksklyfta

—  salt

—  peppar

Instruktioner

1. Sätt ugnen på 200 grader varmluft.

2. Mixa ihop pajdegen i en matberedare och kavla ut pajdegen och fyll en pajform.

3. Förgrädda pajskalet 10 minuter.

4. Blanda ihop äggstanningen.

5. Hacka purjolök och skinka och lägg i botten på pajen.

6. Strö lite purjolökbitar på toppen, Toppa med ost och häll på äggstanningen.

7. Grädda mitt i ugn 20-30 min eller tills pajen ”stannat” och fått fin färg.

8. Servera med en fräsch sallad


