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Broccolipaj med bacon
Jonny - 2025-05-08

Forberedelsetid

Ca 60 minuter

Svart

medelsvart

Portioner

4 personer

Description

Denna klassiska broccolipaj &r god och enkel att gora. | 4ggstanningen river du ner en smakrik hardost och
toppra sedan pajen med solroskarnor som tillfor just det dar lilla extra till denna matiga paj med broccoli.
Frugan hittade denna pa ica siten, vi gjorde den igar med bacon i, jattegott

Ingredienser

— ---- Pajdeg ----

— 20.5dl vetemjol

— 1 krm salt

— 125 g smor

— 1 msk kallt vatten

— 1 msk smor (till pajformen)
— ---- Fyllning ----

— 250 g broccaoli

— 150 g riven préastost (150 g motsvarar ca 2 0.5 dl)
— 4&gg

— 1dImjolk

— 2 0.5 dl matlagningsgradde
— 0.5tsk salt

— 2 krm svartpeppar

— 1 dl solroskérnor

— 1 pkt bacon, knaperstekt i bitar
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---- Pajdeg ----
Blanda vetemijol, salt och smor i tarningar med fingertopparna i en bunke eller anvand matberedare.

Tillsatt kallt vatten och knada snabbt ihop till en deg. Platta ut degen lite och lagg den, i plastfolie, i kylen att
vila i minst 30 minuter. Degen kan med fordel géras en dag i férvag.

Satt ugnen pa 200°C.

Tryck ut degen i en smord pajform, 27 cm i diameter (fér 4 port).

Nagga degen i pajformen med en gaffel. Férgradda pajskalet mitt i ugnen ca 10 minuter.
---- Fyllning ----

Knaperstek baconen, skar i bitar. Skar broccolikronan i sma buketter. Skala och skar stjalken i ca 1/2 cm
tjocka skivor. Koka broccolin i saltat vatten ca 3 minuter. Hall av i ett durkslag och spola den kall. Lat
broccolin rinna av ordentligt.

Riv osten. Blanda agg, mjolk, gradde, salt, peppar och ost.

Lagg broccoli och solroskarnor i pajskalet och hall 6ver aggstanningen. Satt in pajen mitt i ugnen ca 30
minuter eller tills &ggstanningen stelnat.

---- Tips ----

Smakséatt garna aggstanningen med 1 tsk torkad timjan eller 1 tsk mortlat hel fankalsfro (for 4 port). Servera
garna pajen med en sallad.



