WISOMIAGARMATS
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Vitloks sas, absolut min favorit..
Jonny - 2024-06-01

Forberedelsetid

15 min + 1 Tim i kylen

Svart

latt lagat

Portioner
1 Sats

Description

Har ar Orginalsidan dér jag hittade detta kanon recept. Super gott. --- https://www.56kilo.se/godaste-och-
enklaste-vitlokssasen/ --- kopiera raden och klistra in i din webblasare. -----

Ingredienser

— 100 gram naturell farskost (som philadelphia)
— 0.75 dI graddfil

— 1 dl majonnas (hemmagjord eller Hellmans)
— 0.5 vitlok solo eller 2 vitloksklyftor

— salt och nymalen svartpeppar.ev.

— 1 -2 msk sweet chili

Instruktioner

Pressa vitloken och ror ihop med 6vriga ingredienser
salta och peppra och lat garna sta kallt nagon timme innan servering.

Jag har sjalv haft den i kylen under 2-3veckor inga problem

P W doPE

brukar gora x3 i receptet med ca 9 vitloksklyftor



