WISOMIAGARMAT
/// e odh 56 Gode

Pustasoppa
Jonny - 2024-09-12

Forberedelsetid

20 min

Svart

latt lagat

Portioner

4 personer

Description

Vad ska man séga, en helt underbar soppa.
Vi lagade detta igar a sa gott det blev

Vi hadde nybakat olivbréd med en go ost till
Hall till godo, s& &%wo# gott

Ingredienser

— 1gullsk

— 1 morot

— 1 paprika

— 2 dl creme fraiche
— 2 kéttbuljonger

— 3 msk tomatpuré
— 400 g notfars

— 1 liter vatten

— salt och peppar

— persilja

Instruktioner



A
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Skala I6k och morot. Finhacka 16k och paprika. Riv moroten grovt.
Lagg creme fraiche, buljongtarningar och tomatpuré i en kastrull.
Tillsatt gronsakerna och lat dem puttra i ca 3 min under omrérning.

Smula ner kottfarsen i réran. Spad med vattnet, rér om och lat soppan sjuda ca 5 min. Smaka av och krydda
vid behov.

Servering

Stro 6ver hackad persilja



