WISOMIAGARMAT
/// el oah o6 gote

Toast Skagen med Pepparrot
Jonny - 2024-10-13

Forberedelsetid

20 minuter

Svart

latt lagat

Portioner

4 personer

Description

Toast Skagen, varldens godaste forratt!
Farska rakor med hemmalagen majonnas, pepparrot och |6jrom.
Prova varan egen Snabb majonnas med stavmixer

Ingredienser

— 500 g farska fina rakor
— 3dl matolja

— 2 aggulor

— 2 tsk dijonsenap
— 2 tskvitvinsvinager
— 0.5 tsk salt

— 5 .cm pepparrot

— 1 dI hackad dill

— 0.5 citron, skalet
— 0.5 citron, Klyftor
— 80 g l6jrom

— salt och

— peppar

— 4 skivor vitt bréd


https://www.visomlagarmat.se/recipe/17/snabb-majonnas-med-stavmixer

Instruktioner

1. Skala alla réckorna och blanda med hackad dill, riven pepparrot och rivet citronskal.
2. Gor sedan majonnasen borja med tva aggulor i en bunke, tillsatt senap, salt och vinager.

3. Vispa ihop och tillsatt matoljan droppvis under konstant vispning. Nar majonasen tjocknat, kan du tillsatta
oljan i hdgre tempo. Vispa i olja tills majonasen tjocknat, sa tjock att nar du drar vispen genom ska sparen
stanna kvar och inte flyta ihop.

4. Blanda sedan i majonasen i rakorna, blanda lite i taget sa att rakorna inte badar i majonnas.
5. Stek brodet i rikligt med smor pa bada sidor sa att det blir en fin yta. Alt kor i brodrosten.

6. Servera sedan skagenrdran direkt pa nystekt bréd och avsluta med en klick 16jrom, riven pepparrot och en
klyfta citron pa varje toast.



