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Kramig pasta med farsk svamp och soltorkade tomater
Jonny - 2024-11-14

Forberedelsetid

20 minuter

Svart

latt lagat

Portioner

4 personer

Description

Det har blir en sddan dar underbar kramig pasta som inte alls ar sasig och rinnig underbar sds som man later
pastan rumla runt i en stund sa den suger at sig nastan all vatska. Sen river man 6ver en bit riktigt god
parmesanost och resultatet blir en harligt kramig pasta.

Ingredienser

— Tortiglioni (eller annan pasta med liknande form) fér 4 portioner
— 300 g farsk svamp (champinjoner)
— 250 g soltorkade tomater i olja

— 1 gullék

— 1 msk grénsaksbuljongspulver

— svartpeppar

— 3 dl gréadde

— farsk persilja

— ca 2 dl pastavatten

— riven parmesanost

— farsk persilja

— nagra farska baselika blad

Instruktioner
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Koka pastan enligt anvisningarna pa paketet.
Skiva svampen tunnt och stek i en het, torr panna under omrérning.

Finhacka soltorkade tomater och I6k. Nar svampen barjat fa farg och slappt ifran sig véatska, tillsatt de
soltorkade tomaterna och I6ken.

Drag ner varmen till medel och stek tills Ioken ar genomskinlig.

Krydda med gronsakspulver och svartpeppar.

Nar pastan har cirka en minut kvar att koka, tillsatt gradden i stekpannan med svampen och lat allt koka upp.
Finhacka persilja och blanda i sasen.

Spad pastasasen med varmt pastavatten till 6nskad konsistens. Hall sedan av den fardigkokta pastan,
blanda ned i sdsen och rér om.

Lat sta kvar pa den varma spisen i cirka en minut sa pastan riktigt suger at sig av sasen.

Servera den kramiga pastan med finhackad persilja och rikligt med riven parmesan. Lat fredagsmyset borja!



